RESTAURANT

Nos Horaires

Lundi 12h00 - 14H0O0
~ Mardi 12h00-14h00 / 19h00-21h30
Mercredi 12h00-14h00 / 19h00-21h30
Jeudi 12h00-14h00 / 19h00-21h30
Vendredi 12h00-14h00 / 19h00-22h30
Samedi 12h00-14h00 / 19h00-22h30
Dimanche 12h00-14h00 / 19h00-21h30

-~ « Venez decouvrir notre terrasse a l'arriére de notre etablissement »



Verre (arafe (arafe Bouteille

12 25 50 75

VINS BLANCS

ALSACE / LORRAINE
(otes de Toul Auxerrois Domaine Leliévre

Gewurztraminer Domaine Kuentz Bas

BOURGOGNE

Saint Véran Cergo Bio Terres Secretes
Rully Lovis Latour

Povilly Vinzelles En Paradis Lovis Latour

LOIRE
(oteaux du Layon Domaine de la Petite Roche 32,50 €

Muscadet de Sevre et Maine sur Lie (los des Orfeuvilles 32,50 €

LANGUEDOC / SUD-QUEST
(otes de Gascogne Saint Andre 5.50 € 1.50€ 14.90€ 22.00 €
Pays d’0c Chardonnay Les Jamelles h90€ 6.60€ 13.50€ 20.00¢%

VINS ROUGES

ALSACE / LORRAINE
Alsace Pinot Noir Kuentz Bas
(otes de Toul Pinot Noir Domaine Lelievre

BORDEAUX

Lussac Saint Emilion Giraudon 6.00€ 9.20€ 18.30%
Haut-Médoc (hateav Lamothe Cissac

Pessac-Leognan Le Colombier de Brown

Saint Julien Aspirant Beychevelle

BOURGOGNE / BEAUJOLAIS

Bourgogne Pinot Noir Saint Germain 6.00€ 950€ 18.90¢%
Mercurey Domaine Voarick

Morgon Croix Gaillard

Givry Vieilles Vignes Pelletier-Hibon

Auxey-Duresses Louis Jadot

Nuits Saint Georges Jean (hauvenet

Aloxe-Corton - -

@ L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Prix nets en euros, taxes et service compris




(arafe (arafe Bouteille

25 50 75

VINS ROUGES

VALLEE DU RHONE

(otes du Rhone La ferme de Julien 6.60€ 13.50€ 20.00 €
Saint Joseph Les Fagottes 11.60 € 23.50€ 35.00¢€
(rozes Hermitage Petite Ruche M.Chapoutier - - 39.00 £
Gigondas Pierre Amadieu - - 39.00 €
(hateauneuf-du-Pape Le (los de I'Oratoire - - 51.00 £
(ote Ratie Brune et Blonde E.Guigal 64.00 €

LOIRE

Bourgueil Domaine du Petit Bondieu

LANGUEDOC / SUD-QUEST

Pic Saint Loup Domaine Haut Lirou

VINS ROSES

(otes de Provence M de Minuty 39.00 €
Pays d’Oc Air de Gris 6.50€ 13.90€ 20.00¢
Coteaux d’aix en Provence Pigoudet - - 25.00 £

LES BULLES

Champagne Charles Mignon Brut
Champagne Charles Mignon Brut Rosé
(hampagne Moet et Chandon lmpérial Brut

Lambrusco Rosso Dolce Fiamma d'Amore

@ L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Prix nets en euros, taxes et service compris




NOS EAUX

(arola Bleve 50¢cl
(arola Bleve 100¢l

(arola Verte 50cl
(arola Verte 100¢l

NOS SOFTS

Perrier 33cl

Coca Cola 33l

Coca Cola ZERO 33cl

Coca Cola Cherry 33l

Orangina 25|

Thé Glacé Artisanal Vérigoud 33cl

Tonic Artisanal Vérigoud 33

Schweppes Agrumes

Minute Maid Pomme / Multifruit / Tomate / Orange / Ananas 25l
Diabolo

Sirop 2 I'eav
Radeau

Supplément sirop

CAFES/THES

(afe

Décaféine

Thé Compagnie Coloniale
(afé Noisette

(afé Allongé

Grand (afé ou Décaféineé
Grand café creme
(appuccine

(afé viennois

Chocolat chaud

Chocolat viennois

Prix nets en euros, taxes et service compris




NOS BIERES

25l 33 50

PRESSION

Tigre Bock 3,00€ 4,00€ 6,00¢€
Grimbergen Blonde 490€ 6,50€ 8,50¢%
Biere du Moment 490€ 6,70€ 8,90 €
Picon h50€ 550€ 750¢%
Panaché h,00€ 550€ 6,50 €
Monaco 4,00€ 550€ 6,50 €
Biere sirop 350€ 500€ 6,00¢%

BOUTEILLES 33 dl

1664 0.0 4,50 €
La Chouffe Blonde 6,00 £
Desperados 5,50 €

NOS COCKTAILS

SANS ALCOOL

Strawberry: jus de fraise, jus de citron, jus de pomme, sirop de cerise, purée de passion
Virgin Mojito : citron vert, menthe, sirop de rhum, eau pétillante

Virgin Pina (olada : sirop de rhum, purée coco, jus d’'ananas

Bora Bora: jus d’ananas, jus de citron, sirop de grenadine, jus d'orange

Virgin Spritz : sirop orange spritz, eay pétillante

AVEC ALCOOL

Mojito: Rhum, menthe, citron vert, sirop de sucre de canne, eauv pétillante
Pind colada : rhum purée de coco, jus d’ananas

Blev Passion: gin, curagao, purée de passion, jus de citron, jus d’ananas

Sex and The beach : vodka, jus d’orange, jus de cranberry, liqueur de péche

Apérol Spritz : apérol, pétillant, eav pétillante

NOS APERITIFS

Martini Bianco / Rosso 5cl
Ricard / Pastis 4cl

Porto rouge Graham’s 5¢l

Kir 12cl

Kir pétillant 12l
Kir Royal 12

Gin Tonic 20l
(ampari 5l

Supp sirop +1,50 €

Prix nets en euros, taxes et service compris




L’APERO A PARTAGER :

PLANCHE DE TAPAS (10PCS)
Oignons rings, calamars,crevettes, bouchées camembert
PLANCHE CHARCUTERIES

LES ENTREES ET LES SALADES :

GALETTE GRATINEE

galette de pomme de terre, lard, munster, salade.

ASSIETTE DE FOIE GRAS MAISON

ASSIETTE DE SAUMON FUME MAISON

SALADE VOSGIENNE

salade, pdt, lardons, croitons, eeuf poché, tomates

SALADE DU PERIGORD

salade, magret de canard fumé, foie gras, tomates,gésiers confits
SALADE CESAR

salade, poulet rati, croitons, tomates, parmesan pétale, sauce césar
SALADE FOIE DE VOLAILLE

salade, foies de volaille, dés de chevre, tomates

SALADE DE CHEVRE CHAUD

salade, lardons, crolitons chevre-miel, tomates

LES PATES :

Penne carbonara : lardons, créme, parmesan, ail
Penne au saumon : saumon fumé maison, créme, pesto maison, tomates,
pétales de parmesan, ail

Penne au poulet : poulet rati, champignons, persil, ail, parmesan, créme

Penne au & Fromages : créme, gorgonzola, munster, chévre, raclette

LES GNOCCHI :

Auv lard : créme, persil, lard snacker, pétales de parmesan
A l'italienne : tomates cerises, pesto maison, créme,
demi boule de mozzarella, jambon fumé, pétales de parmesan, ail

Au poulet : poulet rati, créme, champignons, persil, pétales de parmesan, ail

Au % Fromages : créme, gorgonzola, munster, chévre, raclette

Prix nets en euros, taxes et service compris

12.00 €

15.00 €

PETITE  GRANDE

10.00 £

21.00 €

19.00 €

9.00 € 14.00 €

13.00 € 17.00 £

9.00 € 15.00 €

11.00 € 15.00 €

9.00 € 14.00 €




LES BURGERS :

18€
(double +
LE VOSGIEN 7,00€)

steak haché anqus 150gr, oignons, munster, galette de pomme de terre, sauce burger
maison, créme de munster, salade, lard.

16€
(double+
L'ITALIEN 1,00€)

steak haché anqus 150 gr, salade, tomates, tapenade maison, créme de pesto maison,
mozzarella di buffala

15,50€
(double
LE FERMIER +71,00€)

salade, aiguillette de poulet panée, tomates, béarnaise, comteé

20€
(Double +
L’AUVERGNAT 1,00€)

steack anqus 150 gr, salade, tomates, galette de pomme de terre, compotée d’oi-
gnon, confiture de figues, fourme d’ambert, sauce gorgonzola maison, magret de
canard fumé

MENU ENFANT :

Huggets frites ou
Steak hacheé frites ou
Petite pate carbo ovu

Petite pizza fond tomate, jambon, fromage

+ une boule de glace + une boisson au verre (coca, jus de fruits, coca ou sirop 2 I'eav)

Prix nets en euros, taxes et service compris




LES VIANDES :

Entrecote frangaise (200gr)

h magret de canard roti

Magret de (anard Entier
Escalope de Volaille

Steak Tartare ceeur de rumsteck coupé au couteau préparé ou non.

Pavé de Beeuf

Filet de Boeuf (selon arrivage)

LES ABATS :

Téte de veau sauce gribiche et pommes de terre vapeur
Ris de veau sauce morilles
Rognons de veau Morteauv flambeés av cognac

Rognons de veau 3 |la moutarde 3 | ancienne

LES POISSONS:

Pavé de saumon
(assolette de st Jacques roties et ses gambas flambées

Filet de Sol Tropical Safrane.

Sauces: Béarnaise, gorgonzola et poivre 4,00€

Morilles 6,00€

Garnitures: Ratatouille, gratin dauphinois, frites, riz, penne et fondue de poireaux, salade verte.

SUPPLEMENT GARNITURE 2€

Prix nets en euros, taxes et service compris




LES PIZZAS .
FONDS TOMATE :

LA CALZONE

jambon blanc,champignons,oevf,mozza,origan

LA NAPOLITAINE

anchois,olives,mozza,origan

LA MARGHARITA

mozza,origan

LA REINE

jambon blanc,champignons,olives, mozza,origan

L'ITALIENNE

jambon fumé,tomate cerise,basilic,mozza di buffala,mozza,origan

LA CANNIBALE

viande hachée,merquez,chorizo,oignons,beurre ailé,créme,oevf, mozza,origan
LA FROMAGERE

munster,chévre,gorgonzola,mozza,origan

LA VEGETARIENNE

pommes de terre,champignons,tomate cerise,olives,poivrons,mozza,origan
LA MAZARINE

mozza, jambon cru, roquette, copeaux de parmezan

FONDS CREME :

L'ALSACIENNE

|ardons,oignons, mozza, origan

LA VOSGIENNE

lardons, oignons, pommes de terre, munster, mozza, origan
LA SAVOYARDE

jambon fumé,pommes de terre,oignons rouges,raclette,mozza,origan
L'INDIENNE

poulet roti, poivrons, oignons, rouges, tomate cerises, curry, mozza, origan
LA NORDIQUE

saumon frais, crevettes, tomate cerises, beurre ailé, mozza, origan

LA FRANC COMTOISE

saucisse de Morteau, champignons, pommes de terre, comte, mozza, origan
LA MAX] FROMAGERE

munster, chévre, gorgonzola, raclette, comté, mozza, origan

L'OCEANE

gambas, St-Jacques, tomates séchées, pesto maison, mozza, origan

LA MAZARINE

Jambon cru, roquette, copeaux de parmesan, mozza
Prix nets en euros, taxes et service compris




LES DESSERTS .

Tiramisu du moment

Moelleux chocolat

(réme brilée vanille bourbon
Gaufre pate a tartiner, chantilly

Salade de fruits frais

{le flottante
Thé ou cafe gourmand

Fromage blanc, coulis de fruits rouges ou au sucre

LES COUPES DE GLACES :

DAME BLANCHE

2 boules vanille, meringue, coulis chocolat, chantilly
PECHE MELBA

2 boules vanille, 1/2 péche, coulis fruits rouges, chantilly
POIRE BELLE HELENE

2 boules vanille, 1/2 poire, coulis chocolat, chantilly
AFTER EIGHT

2 boules menthe/chocolat, get 27, coulis chocolat, chantilly
BANANA SPLIT

1 banane, T boule vanille, T boule chocolat, 1 boule fraise, chantilly
BOUNTY

2 boules noix de coco, coulis chocolat, chantilly

COLONEL

2 boules citron vert, 2cl vodka

1BOULE
2 BOULES
3 BOULES

Glaces: vanille,chocolat av lait,fraise,pistache,coco,menthe choco,café, caramel, rhum/raisin,
noix de coco

Sorbets: citron vert,framboise,cassis, passion

Suppléments : chantilly, coulis chocolat, coulis fruits rouges, coulis café

Supplément pate a tartiner :

Prix nets en euros, taxes et service compris




NOS DIGESTIFS

(ognac Hennessy VS

Rhum Don Papa Baroko

Rhum Diplomatico Reserva Exclusiva
Jameson Irish Whiskey

Jack Daniel's Whiskey

(aol 112 12 ans Islay Single Malt
Get 27 / Get 31

Limoncello

Amaretto Marie Brizard
Bailey's

Eavu-de-Vie Poire Peureux
Eavu-de-Vie Mirabelle Peureux
Eau-de-Vie Framboise Peureux
Irish Coffee

Lorrain Coffee

Prix nets en euros, taxes et service compris




